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LLANO COLORADO 2012

Roganto. Ensenada, Baja California

NEBBIOLO

Qué placer es beberlo.

Potente de entrada,
dejo de alcohol, acidez en
su punto, buena amargura,
taninos pulidos, largo y
seco. Balanceado en todo,
integrado. Distinguido,
sin elementos excesivos,
perfectamente equilibrado
y armonioso”.

HELIOS 2013

Alximia. Valle de Guadalupe,
Baja California GRENACHE
En boca es ligerito,
bonito de acidez, frutal,
goloso. Fresco y jovial. Seco.
Perfectamente integrado
y equilibrado, firme, vivo
y fresco. Larga duracion.
Tenue amargura en el
retrogusto. Sabroso, calido.
Bien hecho. Qué grande
y agradable sorpresa”

LA CASONA 2012

Encinillas. Valle de Encinillas,
Chihuahua CABERNET SAUVIGNON
Y MERLOT
En nariz: sotobosque,
ramas verdes, muy
elegante, carnico, cuero,
tabaco, cacao, paja seca, salvia,
fresas, cerezas. Perfectamente
integrado, no le sobra ni
le falta algo, retrogusto
largo, frutas, manzana pinta,
tostados y ahumados”

ISABELLA 2013

Emevé. Valle de Guadalupe,
Baja California CHARDONNAY,
SAUVIGNON BLANCY VIOGNIER
Citricos, lima, flor de
azahar, manzanilla,
té verde, jazmin, duraznos
y melocotones. En boca
es seco, bonito, eminente
ataque frutal, estirado,
amargo sabroso, mineral,
nutrida y bonita acidez,
retrogusto a levadura’”.

NERONE 2009

Montefiori. Valle de Guadalupe,
Baja California AGLIANICO

Roble europeo, citricos,

yodo, balsamico,
azucar quemada, ciruela
pasa, tomillo, mejorana,
casis y datil. Impresionante.
Delicado de sabores, seco,
amargura linda, acidez
perfecta, largo, extenso,
estirado, sigue delicado.
Perfectamente integrado”.

MEXICO
DECOPA =
NCOPA -,

ESTA GUIA CALIFICA MAS DEL 95 POR CIENTO
DE LAS ETIQUETAS NACIONALES, SU AUTOR
EXPLICA COMO SURGIO EL PROYECTO

CARLOS BORBOA

Una mirada a la historia vitivinicola

mexicana, referencias de los varie-
tales mas importantes en la indus-
tria nacional y mas de 532 etiquetas

del Pais calificadas, conforman la

séptima edicion de la Guia de Vinos

Mexicanos 2014.

Concebida por Arturo Bodens-
tedt, la guia Art Boden recopila mas
del 95 por ciento de los vinos que se
producen en territorio nacional.

“Lo que busca la guia es ser una
referencia para el consumidor, que
diga: ‘este vino lo voy a probar por-
que con sélo leer la nota de cata se

me antojo™, explica el autor.

Las etiquetas se presentan
clasificadas por regién de proce-
dencia, bodega productora y pre-
cio. Aungue Bodenstedt se encarga
por completo de la edicion, las catas
son realizadas por un equipo de 10
especialistas.

“Cada quien, en silencio, escribe
su nota y, una vez que terminamos,
hacemos un consenso. Es bien im-
portante no solamente tener mi per-
cepcion, sino la de un panel equili-
brado, en el gue hay consumidores,
sommeliers, endlogos y gente que
ha estudiado y tiene preparacién
sobre vinos.

“Lo mas dificil es contactar a las
vinicolas, convencerlas y luego ha-

cer las catas. En la primera guia (pu-
blicada en 2008) tuvimos 10 catas.
Ahora, tuvimos 33 sesiones, mas de
medio afo para probar 532 vinos”,
relata el critico.

Tras la cata a ciegas, las mues-
tras -70 por ciento enviado volun-
tariamente por las bodegas y 30 por
ciento adquirido por Arturo- reci-
ben calificaciones numéricas que
van de 80 (aceptables) a100 (fuera
de serie) puntos.

La calificacién se centra en cin-
co variables: vista, nariz, boca, per-
manencia y promedio global. Ade-
mas de evaluar sus caracteristicas
sensoriales, las etiquetas se pun-
tuan por su relacion precio-calidad.

“Este es un trabajo serio, hones-
to y libre de cualquier tipo presion.
Tiene la informacidn suficiente y ne-
cesaria para que (el consumidor)
forme su propio juicio.

“Las notas de cata estan escritas
de tal forma que yo invito al lector a
probar el vino y formarse su propio
juicio”, detalla Bodenstedt.

La Guia de Vinos Mexicanos
2014 esta disponible en librerias
Gandhi y El Sétano. El precio suge-
rido al publico es de 300 pesos.

SEDUCIDO POREL VINO

Arturo Bodenstedt descubriod su
pasion por los vinos a temprana
edad, durante una estancia en Fri-

burgo, Alemania. Sin embargo, su
aficion por las etiguetas mexicanas
comenzo tras realizar una visita a
Baja California.

“Siempre le habia tenido pre-
juicio al vino mexicano, por la mala
fama que tenia”, detalla Bodenstedt,
quien se desempefia como direc-
tor ejecutivo de programas y pro-
ductos de Financiera Nacional de
Desarrollo.

“Cuando los probé me entusias-
mé mucho y entonces empecé are-
sefiarlos para mi (...) luego para un
periddico y luego empezd a crecer
y acrecery dije: ‘voy a hacer una pe-
quefa revista’. De ahivinoun libroy
asi nacio el proyecto”.

Numeros

La séptima edicion
de la Guia de Vinos
Mexicanos Art Boden:

532

vinos calificados

464

notas de cata

148

vinicolas resefiadas

estados productores
incluidos

artboden,

Para perfeccionar su capacidad
de analisis, Bodenstedt dedicd algu-
nos afos a aprender.

“Hice varios cursos con (la som-
melier) Sandra Fernandez y en Ale-
mania hice un par de cursos para
aprender a catar vino de una forma
mas profesional, mas técnica”, expli-
ca el autor y critico mexicano.

Con siete guias ligadas a su
nombre, Bodenstedt confiesa su
emocion por redescubrir los caldos
nacionales cada afio.

“México tiene una cosa muy es-
pecial: los vinos mexicanos tienen
una paleta de sabores muy amplia,
son muy distintos (...) Eso es sor-
prendente”.

J oyas de Art Boden 1cheninBianc 2013, casa Madero. Valle de Parras, Coahuila i Halley 2013, El Cielo. Valle de Guadalupe, Baja California l Fusione de Montefiori 2011, Villa Montefior. Valle

Destacadas y por menos de 200 pesos:

de Guadalupe, Baja California Il Scielo Reserva Syrah RS3 2010, Rivero Gonzdlez. Valle de Parras, Coahuila I Merlot 2011, Vino de la Reina. Valle de Guadalupe, Baja California

Aggi Garduno y cortesia de las bodegas



